



AOC Côtes de Bourg
Assemblage: 70% merlot 30% cabernet
sauvignon
Titre alcoolémique : 13.5% 
Terroir : argilo-calcaire
Garde : 1 à 3 ans 

Élaboration 
Sélection des parcelles. Récolte mécanique.
Extraction des tanins pendant 7 jours avec
contrôle des températures. Dégustation
bihebdomadaire pendant les vinifications .
Elevage en cuves ciment. Élevage 12 moi en
barriques de 1 et  2 vins.
 

Notes de dégustation 
Beau rubis franc livre des arômes de baies noires
très mûres et des tanins boisés. La bouche
franche et tannique surprend par son élégance. 

Les Gardiennes du Brouillon


